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Gelatina bovina pudra

Gelatind alimentara de origine boving, sursa de \Y/:\Ne]:{ NUTR]T'ONALE

proteine si aminoacizi specifici colagenului. Poate fi

utilizata ca agent de ingrosare, stabilizare si gelifiere Valori med" - per 10 g per 100 g
in prepararea gemurilor, jeleurilor, deserturilor si — S _
a altor preparate culinare. Produs Non-GMO. Valoare energetlca 153kJ/  1530kJ/

36 kcal 360 kcal

INGREDIENTE Grasimi Og Og

Gelatina bovina (fara ESB/BSE). din care acizi grasi saturati 0g Og

MOD DE UTILIZARE Glucide 0g Og

Amestecati o lingura (10 g) in sucul rece preferat

. y. o din care zaharuri Og Og
si consumati imediat. Pentru prepararea
deserturilor gelifiate, adaugati gelatina in apa Proteine 9g N0g
foarte fierbinte, apoi indulcitor, fructe si gheata, Sage 0,05 g 0,50 g J
conform retetei. ’ '

CONDITII DE PASTRARE CANTITATE NETA

A se pastra intr-un loc uscat si racoros, ferit de 454 g

umiditate. Dupa deschidere, pastrati ambalajul
bine inchis. _
vk, NOW Foods, Bloomingdale, IL 60108, SUA.

TERMEN DE VALABILITATE
L S IMPORTATOR $I DISTRIBUITOR IN ROMANIA

A se consuma, de preferinta, inainte de sfarsitul
perioadei mentionate pe ambalaj. GETFIT SHOP SRL, Str. Panselelor nr. 6

Lot: vezi ambalajul original. Sector 4, Bucuresti, Romania.




